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OBJETIVO 
El sector de la hostelería y el turismo de la Región de Murcia se ha consolidado como uno de los motores 
para la generación de empleo y riqueza. Un sector competitivo exige una formación de calidad que venga a 
responder a las necesidades reales de las empresas, una formación continua que recicle y mejore los 
niveles de cualificación de los trabajadores en activo, así como un fomento en la motivación para escoger la 
formación turística mediante la dignificación de las profesiones asociadas a ella.   

Para ello, el Centro de Cualificación Turística programa un amplio Plan de Formación con cursos dirigidos 
tanto a desempleados como trabajadores en activo y que abarque las temáticas más amplias posibles 
dentro del sector turístico.  

 

RESULTADOS  

Plan Anual de Formación del Sector Turístico 

El CCT lleva a cabo la realización de un plan de formación consensuado con el sector y dotado de la 
flexibilidad necesaria capaz de adaptarse a las necesidades, y a su vez dotado de una rigurosa evaluación de 
la calidad de las acciones que se llevan a cabo y de la satisfacción del alumnado.  

A modo de resumen podemos ver la siguiente tabla con los datos relativos al año 2018: 

 2018 
META  

ANUAL 

%  

CUMPLIMIENTO  

Cursos iniciados 125 136 92% 

Alumnos 2.162 1.700 127% 

Horas impartidas 11.204 8.500 132% 

% ejecución 95% 100% 95% 

% cursos  realizados sobre 

programados 
95% 95% 100% 

% tasa máxima de abandono 

del alumnado 
13% 15% 115% 

 

 La ejecución del Plan alcanza un 92% para el total del año ya que los 125 cursos realizados  

 La proporción de cursos realizados sobre los programados supone un cumplimiento acumulado del 
año en este indicador de un 95% teniendo en cuenta que el objetivo era del 100%.    

 La tasa de abandono del alumnado  ha sido de un 13% y por tanto un cumplimiento del 115% sobre 
el objetivo marcado, cuyo máximo previsto era de un 15%. 

 

Evaluación de la calidad de las acciones y la satisfacción del alumnado  

 El objetivo marcado como mínimo para el grado de satisfacción general del alumnado para 2018 era 
de un 8,5. Se ha obtenido un 8,62, por tanto una media de un 8,70 para todo el año y un grado de 
cumplimiento acumulado del 102% 

 Este resultado se ha obtenido mediante la realización de las encuestas realizadas  a un 74% de los 
alumnos. El objetivo para el año era que un mínimo de un 70% de los asistentes, habiéndose 
cumplido, lo que arroja un grado de cumplimiento del indicador de un 119%. 
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RELACIÓN DE ACCIONES 
Los cursos realizados durante 2018 contenidos dentro del Plan de Formación han sido los siguientes: 

DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

ENERO 

Jefe de Rango Presencial Murcia Desempleados Sala 11/01/2018 23/03/2018 250 11 11 - 

Jefe de Sector Presencial Murcia Desempleados Sala 11/01/2018 23/03/2018 250 8 8  - 

Elaboración de 
cafés y 
capuccinos 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 15/01/2018 17/01/2018 12 16 15 - 

Operaciones 
básicas de 
restaurante (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Sala 16/01/2018 13/03/2018 290 18 17 - 

Servicio de 
restaurante (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Sala 17/01/2018 12/04/2016 580 17 17 - 

Cocina: Técnicas 
culinarias (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 24/01/2018 26/04/2018 240 18 17 - 

Claves de 
internet y RRSS 
para atraer 
clientes a un 
restaurante 

Presencial Águilas 
Trabajadores en 

activo 
Sala 29/01/2018 30/01/2018 6 18 14 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Pastelería y 
repostería: 
Postres de 
restaurantes 

Presencial Lorca 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 29/01/2018 07/02/2018 24 17 13 - 

Presentación y 
servicio del vino 
en sala 

Presencial Bullas 
Trabajadores en 

activo 
Sala  30/01/2018 31/01/2018 8 24 22 - 

Guisos y 
pucheros 
tradicionales de 
la Región de 
Murcia (SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 30/01/2018 01/02/2018 12 17 15 - 

FEBRERO 

Yecla, recursos y 
productos 
turísticos 

Presencial Yecla 
Trabajadores en 

activo 

 Guías y 
Oficinas 

de 
Turismo 

02/02/2018 02/02/2018 12 33 28 - 

Cieza, recursos y 
productos 
turísticos 

Presencial Cieza 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
05/02/2018 15/02/2018 12 30 20  - 

Fermentados 
gourmet 

Presencial Murcia Cocina Cocina 05/02/2018 07/02/2018 12 17 10 - 

Sumiller: 
Conocimiento 
nacional (SEF) 

Presencial Murcia  
Trabajadores en 

activo 
Sala 06/02/2018 22/03/2018 60 14 13  - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Bienes culturales 
de interés 
inmaterial de la 
Región de 
Murcia. La 
tradición de 
nuestra tierra 

On-line Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
06/02/2018 09/03/2018 30  30 30 30€ 

Puerto 
Lumbreras, 
recursos y 
productos 
turísticos 

Presencial 
Puerto 

Lumbreras 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
06/02/2018 06/02/2018 12 27 21 - 

Fortuna, recursos 
y productos 
turísticos 

Presencial Fortuna 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
09/02/2018 09/02/2018 12 26 20 - 

Abanilla, recursos 
y productos 
turísticos 

Presencial Abanilla 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
12/02/2018 12/02/2018 12 31 24 - 

Técnicas y 
habilidades de 
sala: Iniciación a 
la cata de vinos 

Presencial 
Los 

Alcázares 
Trabajadores en 

activo 
Sala 12/02/2018 14/02/2018 12 16 13 -  

Innovación en 
cocina 

Presencial Murcia 
Grado 

gastronomía 
Cocina 12/02/2018 26/04/2018 53 11 11 - 

Gestión de costes 
en hostelería 
para eventos 

On-line Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 13/02/2018 13/03/2019 30 24 24 10€ 

Sumillería I Presencial Murcia 
Grado 

gastronomía 
Sala 13/02/2018 05/06/2018 105 22 22 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Cocina autóctona 
murciana (SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 13/02/2018 15/02/2018 12 16 12 - 

Sumillería II 
(Gestión de 
bodega) 

Presencial Murcia 
Grado 

gastronomía 
Sala 14/02/2018 05/06/2018 53 12 12 - 

Servicio y 
atención al 
cliente II 

Presencial Murcia 
Grado 

Gastronomía 
Sala 14/02/2018 03/05/2018 53 12 12 - 

Lorca y Totana, 
recursos y 
productos 
turísticos 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
19/02/2018 19/02/2018 11 38 34 - 

Tapas de autor 
con productos 
autóctonos 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 19/02/2018 21/02/2018 12 18 14 - 

Las bases de la 
cocina y su 
aplicación 
prácticas 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 21/02/2018 21/05/2018 500 16 16 - 

Cocina: 
Productos 
culinarios + 
Ofertas 
gastronómicos 
(SEF) 

Presencial Caravaca Desempleados Cocina 21/02/2018 26/04/2018 240 16 16 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Revenue 
Management 
Hotelero 

On-line Murcia  
Trabajadores en 

activo 
Alojamien

tos 
21/02/2018 21/05/2018 90 17 17 30€ 

Elaboración de 
prepostres 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina  26/02/2018 28/02/2018 12 17 15 - 

Técnicas y 
habilidades de 
sala: Iniciación a 
la cata de vinos 

Presencial Águilas 
Trabajadores en 

activo 
Sala 27/02/2018 01/03/2018 12 21 16 - 

Gestión de 
alérgenos en 
hostelería  

On-line Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 27/02/2018 16/03/2018 20 18 18 10 € 

Repostería (SEF) Presencial Murcia Desempleados Cocina 28/02/2018 06/07/2018 410 18 17 - 

Gestión de costes 
en hostelería 

Presencial Cehegín 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 28/02/2018 28/02/2018 4 19 12 - 

MARZO 

La gestión de la 
sala para 
camareros y 
maitres 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 01/03/2018 01/03/2018 4 23 22 - 

Elaboración de 
fondos y salsas 
(SEF) 

Presencial Murcia  
Trabajadores en 

activo 
Cocina 05/03/2018 07/02/2018 16 18 15 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Coctelería 
avanzada 

Presencial Cehegín 
Trabajadores en 

activo 
Sala 12/03/2018 14/03/2018 12 14 12 - 

Protocolo y 
organización de 
banquetes para 
restaurantes 

Presencial Águilas 
Trabajadores en 

activo 
Sala 12/03/2018 14/03/2018 12 14 12 - 

Técnicas y 
habilidades de 
sala: Atención al 
cliente 

Presencial 
Los 

Alcázares 
Trabajadores en 

activo 
Sala 12/03/2018 14/03/2018 12 18 12 - 

Camarero de 
banquetes 

Presencial Murcia Desempleados Sala 20/03/2018 08/03/2018 12 18 12 - 

ABRIL 

Camarero: 
Técnicas  y 
habilidades 

Presencial Águilas 
Trabajadores en 

activo 
Sala 09/04/2018 19/04/2018 32 10 8 - 

Iniciación cata de 
quesos 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Sala 09/04/2018 11/04/2018 12 16 10 - 

Tapas creativas Presencial 
Puerto 

Lumbreras 
Trabajadores en 

activo 
Sala 10/04/2018 12/04/2018 8 15 10  - 

Jefe de Rango Presencial Murcia Desempleados Sala 11/04/2018 28/06/2018 250 14 14 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Jefe de Sector Presencial Murcia Desempleados Sala 11/04/2018 28/06/2018 250 11 11  - 

Camarero de 
banquetes 

Presencial Lorca Desempleados Sala 16/04/2018 25/04/2018 24 16 15  - 

Cremas y 
mousses en 
pastelería 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 16/04/2018 18/04/2018 12 17 16  - 

Gastrocroquetas 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 16/04/2018 19/04/2018 12 17 15  - 

Sumiller: vinos 
del nuevo mundo 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 17/04/2018 26/04/2018 24 14 12  - 

Vino y queso, el 
maridaje perfecto 

Presencial Bullas 
Trabajadores en 

activo 
Sala 17/04/2018 19/04/2018 12 16 11 - 

Coctelería básica Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 23/04/2018 23/04/2018 4 10 10  - 

Postres 
tradicionales de 
la Región de 
Murcia 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 23/04/2018 25/04/2018 6 19 15 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Iniciación a la 
cata de quesos 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 23/04/2018 25/04/2018 12 14 9 - 

Excelencia en sala Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activos 
Sala 23/04/2018 25/04/2018 24 16 16  - 

Tapas creativas Presencial Bullas 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 23/04/2018 25/04/2018 12 16 11  - 

Técnicas y 
procesos básicos 
de cocina II 

Presencial Murcia 
Grado 

gastronomía 
Cocina 24/04/2018 06/06/2018 105 22 22 - 

Arroces y risottos 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 24/04/2018 30/04/2018 20 18 17  - 

Bartender (SEF) Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 24/04/2018 06/06/2018 64 16 16 - 

Coctelería básica Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 30/04/2018 30/04/2018 4 12 12  - 

MAYO 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Iniciación al 
conocimiento y 
cata de vinos 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 02/05/2018 14/05/2018 21 17 12  - 

Camarero de 
banquetes 

Presencial Cartagena Desempleados Sala 07/05/2018 16/05/2018 24 17 10 - 

Tapas creativas Presencial Águilas 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 07/05/2018 09/05/2018 12 16 9 - 

Elaboración de 
cafés expressos y 
capuchinos 

Presencial 
Los 

Alcázares 
Trabajadores en 

activo 
Sala 08/05/2018 10/05/2018 12 21 17 - 

Claves de 
internet y de 
redes sociales 
para atraer 
clientes a un 
restaurante 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 08/05/2018 09/05/2018 6 13 13 -  

Aprovechamiento 
turístico de los 
espacios 
naturales 
protegidos 

Online Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
09/05/2018 08/06/2018 30 14 14 30 € 

La evolución de la 
cocina al vacío 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 14/05/2018 24/05/2018 24 16 15 -  

Camarera de 
pisos: 
Organización, 
gestión y 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Alojamien

tos 
14/05/2018 14/05/2018 4 9 9 -  
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

atención al 
cliente de pisos 

Iniciación a la 
cerveza, 
conocimiento y 
servicio 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Sala 14/05/2018 16/05/2018 12 15 10 - 

Operaciones 
básicas de 
restaurante (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 14/05/2018 20/06/2018 290 18 18 -  

Cocina: 
Productos 
culinarios + 
Ofertas 
gastronómicos 
(SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 21/05/2018 26/07/2018 240 18 18 -  

Las verduras de la 
Región de 
Murcia, 
protagonistas del 
plato (SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 21/05/2018 24/05/2018 16 16   -  

Técnicas y 
habilidades de 
sala: Iniciación a 
la coctelería 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Sala 21/05/2018 23/05/2018 12 20 17 - 

El guía 
acompañante y la 
asistencia a 
grupos turísticos 

Online Murcia Desempleados 
Patrimoni

o 
22/05/2018 22/06/2018 30 20 20 30 € 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Ingeniería de 
Menús 

Online Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 24/05/2018 25/06/2018 30 31 31 10 € 

Técnicas y 
habilidades: 
Iniciación al 
servicio y a la 
cata de vinos 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Sala 28/05/2018 30/05/2018 12 21 18 - 

JUNIO 

Rigor, disciplina y 
gesto en cocina 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 01/06/2018 01/06/2018 4 16 13 - 

Gastrocroquetas Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 05/06/2018 06/06/2018 12 15 14 - 

Platos creativos 
con chato 
murciano 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 12/06/2018 13/06/2018 8 15 15  - 

Elaboración de 
cafés expressos y 
capuchinos 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Sala 12/06/2018 14/06/2018 12 17 13 - 

Técnicas de 
emplatado 

Presencial Lorca 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 12/06/208 14/06/2018 12 18 14 - 

Camarero: 
Técnicas, 
destrezas y 
habilidades 
básicas. 

Presencial 
Torre 

Pacheco 
Desempleados Sala 18/06/2018 27/06/2018 20 22 16 - 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Bullas, ruta del 
vino 

Presencial Bullas 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
25/06/2018 25/06/2018 8 29 24 - 

SEPTIEMBRE 

Sumillería (SEF) Presencial Murcia Desempleados Sala 10/09/2018 21/12/2018 300 15 15 Gratuito  

Operaciones 
básicas de cocina 
(SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 12/09/2018 30/11/2018 350 18 16 Gratuito 

Técnicas de corte 
de jamón (SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 17/09/2018 20/09/2018 16 14 12 Gratuito 

Operaciones 
básicas de 
restaurante (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Sala 17/09/2018 28/11/2018 290 15 15 Gratuito 

Cocina sin gluten Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 17/09/2018 18/09/2018 8 17 17 Gratuito 

Pinchos y tapas 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 18/09/2018 26/09/2018 20 15 15 Gratuito 

Accesibilidad 
Universal para 
oficinas de 
turismo 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
20/09/2018 20/09/2018 5 14 11 Gratuito 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Molina de 
Segura, recursos 
y productos 
turísticos 

Presencial 
Molina de 

Segura 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
27/09/2018 27/09/2018 5 34 30 Gratuito 

OCTUBRE 

Pastelería y 
repostería para 
restaurantes 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 01/10/2018 11/10/2018 32 18 14 Gratuito 

Jefe de sala; 
Técnicas y 
habilidades (SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 02/10/2018 25/10/2018 32 16 16  Gratuito 

Recursos para la 
animación en 
banquetes 

Presencial Murcia Desempleados Sala 02/10/2018 04/10/2018 9 18 16 Gratuito 

Iniciación a la 
cata de quesos 

Presencial Lorca 
Trabajadores en 

activo 
Sala 08/10/2018 10/10/2018 12 16 11 Gratuito 

La presencia 
árabe en la 
Región de 
Murcia, cultura, 
arte y tradición. 

Online Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
09/10/2018 09/11/2018 30 23 22 30 € 

Dirección en 
cocina (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 10/10/2018 15/07/2019 1.110 18 18 Gratuito 



PLAN DE FORMACIÓN DEL SECTOR TURÍSTICO 2018  –  31/12/2018 

16 

 

DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Operaciones 
básicas de 
restaurante y bar 
(SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Sala 15/10/2018 13/12/2018 290 14 11  Gratuito 

Cocina: 
Preelaboración y 
conservación de 
alimentos + 
Seguridad e 
higiene (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados Cocina 08/10/2018 20/01/2019 250 16 16 Gratuito 

Geocaching como 
estrategia para la 
dinamización 
turística del 
patrimonio 
natural y cultural. 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Patrimoni

o 
11/10/2018 18/10/2018 10 18 12 Gratuito 

Camarera de 
pisos 

Presencial Murcia Desempleados 
Alojamien

tos 
15/10/2018 18/10/2018 16 17 14  Gratuito 

Vino y queso, el 
maridaje perfecto 

Presencial Cartagena 
Trabajadores en 

activo 
Sala 16/10/2018 18/10/2018 12 20 13 Gratuito 

Panes especiales 
de restaurante 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 16/10/2018 25/10/2018 20 14 14  Gratuito 

Jefe de Rango Presencial Murcia Desempleados Sala 22/10/2018 21/12/2018 250 11 10 Gratuito 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Jefe de Sector Presencial Murcia Desempleados Sala 22/10/2018 21/12/2018 250 10 6 Gratuito 

Cocina (SEF) Presencial Murcia Desempleados Cocina 22/10/2018 20/06/2019 810 18 18 Gratuito 

Azafatas y 
auxiliares de 
congresos y 
eventos 

Presencial Murcia Desempleados 
Patrimoni

o 
22/10/2018 25/10/2018 16 17 15 16 € 

Escandallos y 
hojas de coste 
(SEF) 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 23/10/2018 22/10/2018 24 14 14 Gratuito 

Cocina (SEF) Presencial Murcia Desempleados Cocina 29/10/2018 20/06/2019 810 18 18 Gratuito 

Cata de vinos 
(Nivel II)  

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 29/10/2018 07/11/2018 24 15 15 Gratuito 

NOVIEMBRE 

Talla de frutas Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 12/11/2018 14/11/2018 12 13 13 Gratuito 
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DENOMINACIÓN MODALIDAD LOCALIDAD DESTINATARIOS FAMILIA 
FECHA  
INICIO 

FECHA      
FIN 

DURACIÓN ADMITIDOS ASISTENTES MATRICULA  

Posibilidades de 
los salazones 
aplicados a una 
cocina moderna 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 13/11/2018 14/11/2018 8 16 14 Gratuito 

Tapas creativas Presencial Yecla 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 20/11/2018 22/11/2018 12 17 17 Gratuito 

Coctelería 
avanzada 

Presencial Águilas 
Trabajadores en 

activo 
Sala 20/11/2018 22/11/2018 12 18 16 Gratuito 

Especias y 
hierbas en la 
cocina 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Cocina 26/11/2018 29/11/2018 16 17 17 Gratuito 

Presentación y 
servicio del vino 
en Sala 

Presencial Yecla 
Trabajadores en 

activo 
Sala 26/11/2018 27/11/2018 8 15 15 Gratuito 

Alojamiento 
Rural (SEF) 

Presencial Murcia Desempleados 
Alojamien

tos 
26/11/2018 15/05/2019 580 13 13 Gratuito 

Servicio y 
gastronomía del 
aceite de oliva 
virgen extra 

Presencial Murcia 
Trabajadores en 

activo 
Sala 28/11/2019 05/12/2019 18 15 15 Gratuito 

 


