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El consejero de Presidencia, Turismo, Cultura, Juventud, Deportes y Portavocia,
Marcos Ortufio, junto con el director del Itrem, Juan Francisco Martinez, la directora
del Centro de cualificacién Turistica, Ménica Merofio, y los alumnos y formadores del
CCT que asisten a Madrid Fusién

Los '1.001 Sabores' triunfan en Madrid Fusion y
corroboran el mejor momento de la gastronomia
regional

El estand de la Comunidad muestra la espectacularidad de un huerto

vertical decorado con 1.500 kilos de 40 variedades de frutas y hortalizas



ﬁi

I

Regi6n de Murcia o
Consejerfa de Presidencia, lt re m
Turismo, Cultura 'y Deportes instituto de turismo

region de murcia

La participacion de la Regién de Murcia en Madrid Fusién Alimentos de
Espafia, ofrecidé un viaje gastronomico por lo mejor del patrimonio culinario de

la Region bajo la marca “1.001 Sabores’.

El estand de la Comunidad, formado por 12.000 piezas de 40 variedades
distintas de frutas y hortalizas, que sumaban un peso de 1.500 kilogramos, se

convirtié en uno de los espacios mas visitados de la feria.

El consejero de Presidencia, Turismo, Cultura, Juventud, Deportes vy
Portavocia, Marcos Ortuio, que asisti6 a Madrid Fusidn para apoyar a la
delegacion de chefs, cocineros, pasteleros y sumilleres de la Region, destacé
que “miles de personas estan descubriendo la excelencia de nuestra cocina,
sus productos mas representativos y a sus excelentes profesionales”. Esta
expectacion es fruto de “la calidad del programa de actividades, que cada
media hora permite conocer una cocina diferente” y confirma que “la

gastronomia de la Region se encuentra en su mejor momento”.

Durante la jornada, la Region llevé a cabo un total de 13 demostraciones
culinarias, 12 dentro del estand de los 1.001 Sabores y una en el Auditorio
Principal. Esta ultima, denominada ‘Leguminosas: retorno al futuro’, tuvo como
protagonista al cocinero David Lopez, del restaurante Local de Ensayo, que
presentd en este escenario las infinitas posibilidades de este ingrediente a

través de una sesidn teorico-practica.

La actividad del dia 24 de enero comenzo6 con degustaciones de cafés asiaticos
de Cartagena por parte de Salzillo, de los que se sirvieron casi 500 vasos, y de
dulces elaborados por el gremio de pasteleros de la Region. Asimismo, se

celebraron dos catas de vino, una dirigida por la Ruta del Vino de Bullas (la del
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dia 23 estuvo protagonizada por la Ruta del Vino de Yecla y la del dia 24 fue el
turno de la de Jumilla) y una segunda cata sensorial a cargo de Pedro
Martinez, Nariz de Oro 2001, titulada ‘Comer, beber y sentir de nariz - un

recorrido por grandes parcelas de Monastrell de la Region de Murcia’.

La programacion del estand acogi6é también una demostracion en vivo a cargo
de ‘Confituras tradicionales’, de Caravaca de la Cruz, en la que mostraron por
qué fue la unica empresa espafola en el “Top 10’ del ranking del campeonato

del Mundo de la Mermelada celebrado en Francia en el 2021.

En total, la delegacion de los “1.001 Sabores’ protagoniz6 40 demostraciones
culinarias y catas durante la cumbre gastrondémica, considerada como una de
las mas importantes del mundo. Ademas, el cocinero Sergio de la Orden, del
restaurante EI Mosqui de Cabo de Palos, optd al premio Cocinero Revelacion
2023.



